INSTITUT DES SCIENCES VETERINAIRES ET DES SCIENCES AGRONOMIQUES
DEPARTEMENT DE TECHNOLOGIE ALIMENTAIRE

Batna le, 15 _Séptcmbrc 2023

Emploi du temps Semestre I (2023-2024)

Licence Sciences Alimentaires (L2), Amphi 3

Jours 8h00 ~ 9h30 9h30 ~ 11h00 11h00 ~ 12h30 14h00 ~ 15h30 15h30 ~ 17h00
e L . o Environnement et . , .
Génétique Biochimie Physiologie Végétale . Ethique et Déontologie
Dimanche Cvennenee ) (Ferhat R.) (Boulelouah N.) Develo;zgzg;elné )Durable Universitaire (Bensaad D.E.)
Cours (UEF 3.2) Cours (UEF 3.2) Cours (UEF 3.1) Cours (UED 3.1) Cours (UET 3.1)
Biochimie Ahmeitl"’i‘;f;gi Sgsteme Génétique 13h00 ~ 15h00 15h00 ~ 17h00
Lundi (Ferhat R.) (Ferhat R.) (T ) TP Physiologie végétale TP Physiologie végétale
Cours (UEF 3.2) Cours (UEF 3.1) Cours (UEF 3.2) (Bellal K.) (G1) Labo F31 (Bellal K.) (G2) Labo F31
Biophysique Biochimic Dé\i?glrogrgzzeg; i; b 13h00 ~ 15h00 15h00 ~ 17h00
Mardi (Bousselma A.) (Ferhat R.) Izgellal K) TP Physiologie végétale TP Physiologie végétale
Cours (UEM 3.2) Cours (UEF 3.2) Cours (UED 3.1) (Bellal K.) (G3) Labo F31 (Bellal K.) (G4) Labo F31
Anglais Anglais Ethique et Déontologie Biophysique Biophysique
Mercredi (Ghellam M.) (Ghellam M.) Universitaire (Bensaad D.E.) (Bousselma A.) (Bousselma A.)
Cours (UEM 3.1) Cours (UEM 3.1) Cours (UET 3.1) Cours (UEM 3.2) Cours (UEM 3.2)
8h00 ~ 10h00 10h00 ~ 12h00
Jeudi TP Physiologie végétale TP Physiologie végétale
(Bellal K.) (G5) (Bellal K.) (G6)
Labo F31 Labo F31

Valable a partir du 24 Septembre 2023
NOTE : Labo F31 (Institut)

U E Fondamentale
Code : UEF 3.1
Crédits : 6
Coefficients : 3

Physiologie végétale

U E Méthodologie
Code : UEM 3.1
Crédits : 4

Alimentation et systéme alimentaire

Coefficients: 2

Techniques de Communication et
d’Expression (en anglais)

U E Découverte
Code : UED 3.1
Crédits : 2
Coefficients : 2

Environnement et Développement
Durable

U E Fondamentale
Code : UEF 3.2
Crédits : 12
Coefficients : 6

U E Méthodologie

Biochimie Code : UEM 3.2
o Crédits : 5
Génétique Coefficients: 3

Biophysique
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U E Transversale
Code : UET 3.1
Crédits : 1
Coefficients : 1

Ethigue et Déontologie Universitaire




INSTITUT DES SCIENCES VETERINAIRES ET DES SCIENCES AGRONOMIQUES
DEPARTEMENT DE TECHNOLOGIE ALIMENTAIRE

Batna le, 15 Septémbre 2023

Emploi du temps Semestre I (2023-2024)

Licence Sciences Alimentaires (L2), Amphi 3

Jours 8h00 - 9h30 9h30 -~ 11h00 11h00 - 12h30 14h00 - 15h30 15h30 ~ 17h00
. . . . C e C Environnement et
Génétique Biophysique Physiologie Végétale Biochimie .
Dimanche (CTTTTR ) (Bousselma A.) (Boulelouah N.) (Ferhat R.) Develorzgg?a elnlz )Durable
Cours (UEF 3.2) Cours (UEM 3.2) Cours (UEF 3.1) Cours (UEF 3.2) Cours (UED. 3.1)
Biochimic Alime%?zcver;l teati Egsteme Génétique 13h00 ~ 15h00 15h00 ~ 17h00
Lundi (Ferhat R.) (Ferhat R.) (O ) TP Physiologie végétale TP Physiologie végétale
Cours (UEF 3.2) Cours (UEF 3.1) Cours (UEF 3.2) (Bellal K.) (G1) Labo F31 (Bellal K.) (G2) Labo F31
TD Génétique (.......... TD Anglais (Ghellam M.
TD Biophysique (Bousselma A.) TD Biochimie (Bensaad D.E.) TD Env.Dev.Dur (Bellal K.) erzé iq;ecfz) ) ng(glls é’[ Gez)am )
(G1 et G2) (G1 et G2) (G1 et G2) Salle 17 Salle 17
Salle 14 Salle 14 Salle14 | frmmmmmmmmm e e e s
Mardi TD Env.Dev.Dur (Bellal K.) TD Biophysique (Bousselma A.) TD Biochimie (Bensaad D.E.)
(G3 et G4) (G3 et G4) (G3 et G4) TD Anglais (Ghellam M.) TD Génétique (.......... )
Salle 15 Salle 15 Salle 15 (G3 et G4) (G3 et G4)
T Hiochiniic (Gensaid DE) | D Bnv.Dev.Dur (Bellal &) | D Biophysiguie (Bonseinia A) Salle 18 Salle 18
(G5 et G6) (G5 et G6) (G5 et G6)
Salle 16 Salle 16 Salle 16
Ethique et Déontologie Anglais TD Anglais (Ghellam M.) 13h00 ~ 15h00 15h00 ~ 17h00
Mercredi | Universitaire (Bensaad D.E.) (Ghellam M.) (G5 et G6) TP Physiologie végétale TP Physiologie végétale
Cours (UET 3.1) Cours (UEM 3.1) Salle 18 (Bellal K.) (G3) Labo F31 (Bellal K.) (G4) Labo F31
TD Génétique (.......... ) 10h00 ~ 12h00 12h00 ~ 14h00
Jeudi (G5 et G6) TP Physiologie végétale TP Physiologie végétale
Salle 15 (Bellal K.) (G5) Labo F31 (Bellal K.) (G6) Labo F31

Valable a partir du 8 Octobre 2023

(TD commenceront le 10 Octobre 2023)

NOTE : Salles 14, 15, 16, 17 et 18 (1¢r étage) / Labo F31 (Institut)
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INSTITUT DES SCIENCES VETERINAIRES ET DES SCIENCES AGRONOMIQUES
DEPARTEMENT DE TECHNOLOGIE ALIMENTAIRE

Batna le, 15 Septembre 2023

Emploi du temps Semestre I (2023-2024)

Licence Technologie Agro~Alimentaire et Controle de Qualité (L3), Salle 02 — Amphi 3

Jours 8h00 ~ 9h30 9h30 ~ 11h00 11h00 ~ 12h30 14h00 ~ 15h30 15h30 ~ 17h00
Nutrition Technologie des TAA (1) Techniques de Technologie des TAA (1) Technologie des TAA (1)
. ; (Boissons + Sucre) documentation (Lait et produits laitiers + (Lait et produits laitiers +
Dimanche (Mihoubi A.) (Baississe S.) (Briki S.) Corps gras) (Noui Y.) Corps gras) (Noui Y.)
Cours (UEM 3.1.1)
Salle 02 Cours (UEF 3.1.2) Cours (UET 3.1.1) Cours (UEF 3.1.2) Cours (UEF 3.1.2)
Salle 02 Salle 02 Salle 02 Salle 02
Controle réglementaire Microbiologie alimentaire Biochimie alimentaire Additifs alimentaires Additifs alimentaires
it des aliments (Mihoubi A.) (Bendjama E.) (Temagoult A.) (Saadoudi M.) (Saadoudi M.)
Cours (UEM 3.1.1) Cours (UEM 3.1.1) Cours (UEF 3.1.2) Cours (UEM 3.1.1) Cours (UEM 3.1.1)
Salle 02 Salle 02 Salle 02 Amphi 3 Amphi 3
Nutrition Controle réglementaire Biochimie alimentaire Hygiene 1§t sec?rlte des Hygleneft sec;,mte des
Mardi o (Mihoubi A.) des aliments (Mihoubi A.) (Temagoult A.) (]?ei(rgiegl AS ) (I?ellzgiern As )
urs (UEM 3.1.1) Cours (UEM 3.1.1) Cours (UEF 3.1.2) C
Salle 02 Salle 02 Salle 02 ours (UEI:‘ 3.1.2) Cours (UEF" 3.1.2)
Amphi 3 Amphi 3
Microbiologie alimentaire Biochimie alimentaire Hygicne et securité des TC?hniqucs.dc 'l‘cchn_ologi%‘ des IA{\ (1)
. aliments documentation (Boissons + Sucre)
Mercredi CO(BCH(%ERHA""SE'I) b Cf‘“’“?%‘él}fl; ‘?')2) (Lekbir A.) (Briki S.) (Baississc S.)
urss alle 02 o urg all 02' : Cours (UEF 3.1.2) Cours (UET 3.1.1) Cours (UEF 3.1.2)
€ © Salle 02 Salle 02 Salle 02
Informatique Informatique
Jeudi (Haddaoui S.) (Haddaoui S.)
Cours (UED 3.1.1) Cours (UED 3.1.1)
Amphi 3 Amphi 3

Valable a partir du 24 Septembre 2023

UE fondamentales

UE Découverte
UED 3.1.1 (O/P)

Matiére 1: Informatique (bureautique et
technologie Web)

UE transversales
UET 3.1.1 (O/P)
Matiére 1: Technique de documentation

UEF 3.1.1 (O/P)

Matiére 1: Microbiologie alimentaire
Matiére 2: Biochimie alimentaire

UEF 3.1.2 (O/P)

Matiére 1: Technologie des IAA 1

Matiére 2: Hygiéne et sécurité des aliments

UE Méthodologie
UEM 3.1.1 (O/P)
Matiére 1: Nutrition

Matiére 2: Controle réglementaire des
aliments

Matiére 3: Additifs alimentaires
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INSTITUT DES SCIENCES VETERINAIRES ET DES SCIENCES AGRONOMIQUES

Batna le, 15 Septémbre 2023

DEPARTEMENT DE TECHNOLOGIE ALIMENTAIRE

Emploi du temps Semestre I (2023-2024)

Licence Technologie Agro~Alimentaire et Controle de Qualité (L3), Salle 02 — Amphi 3

Jours 8h00 ~ 9h30 9h30 ~ 11h00 11ThO0 ~ 12h30 14h00 ~ 15h30 15h30 ~ 17h00
.\ L § . TD Boissons + Sucre TD Boissons + Sucre
Nutrition Hygleneft sécurité des Techn_ologle des TAA (1) (G1) (Baississe S.) (G2) (Baississe S.)
. (Mihoubi A.) aliments (Bo1sso_r13_ + Sucre) Salle 18 Salle 18
Dimanche Cours (UEM 3.1.1) (Lekbir A.) (Baississe S.)
Salle 02 o Cours (UEF 3.1.2) Cours (UEF 3.1.2) TP Biochimie alimentaire (G3/G4) (Briki S./Merabet C.)
Salle 02 Salle 02 Labo F31
Controle réglementaire Nutrition Additifs alimentaires Biochimie alimentaire Biochimie alimentaire
ek des aliments (Mihoubi A.) (Mihoubi A.) (Saadoudi M.) (Temagoult A.) (Temagoult A.)
Cours (UEM 3.1.1) Cours (UEM 3.1.1) Cours (UEM 3.1.1) Cours (UEF 3.1.2) Cours (UEF 3.1.2)
Salle 02 Salle 02 Salle 02 Amphi 3 Amphi 3
Microbiologie alimentaire Controle reglementzure des L chhnqlc?glq dbb IAA,“) ) ) Informatique Techniques de documentation
A aliments (Lait et produits laitiers + Corps gras) . P
Mardi (Bendjama E.) (Mihoubi A.) (UEM 3.1.1) (Noui Y.) (Haddaoui S.) (Briki S.)
Cours (UEM 3.1.1) Co o ; Cours (UED 3.1.1) Cours (UET 3.1.1)
Amphi 3 urs Cours (UEF 3.1.2) Amphi 3 Amphi 3
P Amphi 3 Amphi 3 p b
TP Microbiologie alimentaire (G1/G2) (Briki S.) Labo F33 TP Microbiologie alimentaire (G4/G3) (Briki S.) Labo F33
TP Hygicne et sécurité (G2/G1) (Lekbir A.) Labo A32 TP Hygiene et sécurité (G3/G4) (Lekbir A.) Labo A32
Mercredi | TP Technologie des IAA (Lait) (G3/G4) (Messaoudi A.) Labo A31 TP Technologie des IAA (Lait) (G2/G1) (Messaoudi A.) Labo A31
8h00 — 10h00 14h00 — 16h00
TP Informatique (G4/G3) (Haddaoui S.) H11 TP Informatique (G1/G2) (Haddaoui S.) H11
TD Boissons + Sucre TD Boissons + Sucre
(G3) (Baississe S.) (G4) (Baississe S.)
Jeudi Salle 18 Salle 18

TP Biochimie alimentaire (G1/G2) (Briki S./Merabet C.)
Labo A32

Valable a partir du 8 Octobre 2023
(TD et TP commenceront le 8 Octobre 2023)
NOTE : Salle 02 (Rez de chaussée) / Salle 18 (1¢r étage) / Labo A31, A32, F31 (Institut) / Centre de calcul H11 (Institut)
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\ @ Y Batna le, 15 Septembre 2023
\Fl%)‘ﬁg INSTITUT DES SCIENCES VETERINAIRES ET DES SCIENCES AGRONOMIQUES ™

DEPARTEMENT DE TECHNOLOGIE ALIMENTAIRE

Emploi du temps Semestre I (2023-2024)

Master 1 « Nutrition et Science des Aliments », Salle : 21

Jours 8h00 - 9h30 9h30 -~ 11h00 11h00 ~ 12h30 14h00 ~ 15h30 15h30 ~ 17h00
Nutrition et santé Nutrition et santé Communication Transformation des Transformation des
Dimanche (Abdeddaim M.) (Abdeddaim M.) (Bensaad D.E.) céréales céréales
Cours (UEM 1) Cours (UEM 1) Cours (UET 1) (Zidani S.) (Zidani S.)
Salle 03 Salle 03 Salle 03 Cours (UEF 2) Cours (UEF 2)
Prop riétes phy§1c0~ Matiéres alimentaires Transformation des Prop rictes phygico~ Communication
chimiques des aliments . L chimiques des aliments
. . (Noui Y.) produits laitiers . (Bensaad D.E.)
Lundi (Lekbir A.) . (Lekbir A.)
Cours (UEF 1) (Noui Y.) Cours (UET 1)
Cours (UEF 1) Salle 03 Cours (UEF 2) Cours (UEF 1) Salle 03
Salle 03 Salle 03
Matiéres alimentaires Matiéres alimentaires Erop riétés p hygico~ Transformation des
. (Noui Y.) (Noui Y.) chimiques des aliments produits laitiers
Mardi : : (Lekbir A.) SO
Cours (UEF 1) Cours (UEF 1) Cours (UEF 1) (Noui Y.)
Salle 03 Salle 03 Salle 03 Cours (UEF 2)
T . T . Informatique Informatique
) Procedgs ahmentalres Procedqs ahmentalres (Haddad S.) (Haddad S.)
Mercredi (Zitouni B.) (Zitouni B.)
Cours (UEM 1) Cours (UEM 1) Cours (UED 1) Cours (UED 1)
Salle 03 Salle 03
Jeudi

Valable a partir du 24 Septembre 2023

UE fondamentales

UE découverte

UEF1 (O/P): Propriétés physico-chimiques des
matiéres alimentaires

1. Mati¢res alimentaires

2. Propriétés physicochimiques des aliments
UEF2 (O/P): Transformation des aliments 1

1. Transformation des aliments 1

UEDI1 (O/P): Informatique

UE méthodologie 1. Informatique

UEM1 (O/P): Nutrition et procédés alimentaires
1. Nutrition et santé
2. Procédés alimentaires

UE transversales
UET1 (O/P): Communication
1. Communication

1/1



INSTITUT DES SCIENCES VETERINAIRES ET DES SCIENCES AGRONOMIQUES

DEPARTEMENT DE TECHNOLOGIE ALIMENTAIRE

Emploi du temps Semestre I (2023-2024)

Master 1 « Nutrition et Science des Aliments », Salle : 21

Jours 8h00 ~ 9h30 9h30 ~ 11h00 11h00 ~ 12h30 14h00 ~ 15h30 15h30 ~ 17h00
Nutrition et santé Communication TP Transformation des céréales (Bensaad D.E.) (G1/G2)
. (Abdeddaim M.) (Bensaad D.E.) Labo F34
Dimanche Cours Cours TP Procédés alimentaires (Zitouni B.) (G2/G1)
Salle 03 Salle 03 Labo Cub
Matiéres alimentaires Transformation des Proprietés phyglco~ TP Propriétés physico-chimiques des aliments (Messaoudi
(Noui Y.) roduits laitiers chimiques des aliments M) (G1/G2)
Lundi Cours. edrerath (Lekbir A.) Labo A31
salle 03 Cours. Cours TP Maticres alimentaires (Briki S.) (G2/G1)
Salle 03 Labo A32
Propriétés physico- . . . o
chimiques des aliments Maner(c;sjoa&lin;e)n taires Procédés alimentaires Transformation des céréales h&f&ggjg%u;
Mardi (Lekbir A.) Cours. (Zitouni B.) (Zidani S.) Cours (UEIL)' 1
Cours Salle 03 Cours (UEM 1) Cours (UEF 2) Salle 03
Salle 03 ase #e
10h00 — 12h00 TD Nutrition et santé TD Nutrition et santé
Mercredi TP Informatique (Haddad S.) (G1/G2) (Abdeddaim M.) (G1) (Abdeddaim M.) (G2)
HI11 Salle 18 Salle 18
Jeudi

NOTE : Salle 03 (Rez de chaussée) / Salle 18 (1<t ¢tage) / Salle 21 (2éme étage) / Labo A31, A32, F34 (Institut) / Centre de calcul H11

Valable a partir du 8 Octobre 2023
(TD et TP commenceront le 8 Octobre 2023)

(Institut)
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INSTITUT DES SCIENCES VETERINAIRES ET DES SCIENCES AGRONOMIQUES
DEPARTEMENT DE TECHNOLOGIE ALIMENTAIRE

Batna le, 15 Septembre 2023

Emploi du temps Semestre I (2023-2024)

Master 1 « Sécurité Agro-Alimentaire et Assurance Qualité », Salle : 22

15h30 ~ 17h00

Jours 8h00 ~ 9h30 9h30 ~ 11h0O0 11h00 ~ 12h30 14h00 ~ 15h30
Nutrition et santé Nutrition et santé Communication Analvse sensoriclle Analvse sensoriclle
. (Abdeddaim M.) (Abdeddaim M.) (Bensaad D.E.) Y Y
Dimanche (Ferhat R.) (Ferhat R.)
Cours (UEM 1) Cours (UEM 1) Cours (UET 1) Cours (UEF 2) Cours (UEF 2)
Salle 03 Salle 03 Salle 03
I_’ro_p rictes phygico~ Maticres alimentaires . . . Pfrop rictes physico~ Communication
chimiques des aliments (Noui Y.) Aliments fonctionnels chimiques des aliments (Bensaad D.E.)
Lundi (Lekbir A.) Cours (UE‘F 1 (Saadoudi M.) (Lekbir A.) Cours (UE'I: 1‘)
Cours (UEF 1) Salle 03 Cours (UEM 2) Cours (UEF 1) Salle 03
Salle 03 Salle 03
Matieres alimentaires Maticres alimentaires Prop riétes phy §ico~ , . , .
. . chimiques des aliments Rhéologie Rhéologie
. (Noui Y.) (Noui Y.) . S Lo
Mardi Cours (UEF 1) Cours (UEF 1) (Lekbir A.) (Baississe S.) (Baississe S.)
Cours (UEF 1) Cours (UEF 2) Cours (UEF 2)
Salle 03 Salle 03
Salle 03
T . T . Informatique Informatique
) Ahmtmb Iongnonncls Ahm%ms Ionc_tmnncls (Haddad S.) (Haddad S.)
Mercredi (Saadoudi M.) (Saadoudi M.)
Cours (UEM 2) Cours (UEM 2) Cours (UED 1) Cours (UED 1)
Salle 03 Salle 03
Jeudi

UE fondamentales

Valable a partir du 24 Septembre 2023

UEF1 (O/P) :
alimentaires

Propriétés physicochimiques des matiéres

UE découverte

Matiére 1: Matiéres alimentaires

UE méthodologie

UED1 (O/P): Informatique

Matiére 1: Informatique

Matiére 2: Propriétés physicochimiques des aliments

UEMI1 (O/P): Nutrition et aliments fonctionnels

UE transversale

UEF2 (O/P) : Rhéologie et Analyse sensorielle des aliments

Matiére 1: Nutrition et santé

UET1 (O/P): Communication

Matiére 1: Rhéologie et Analyse sensorielle des aliments

Matiere 2: Aliments fonctionnels

Mati¢re 1: Communication

1/1




Batna le, 15 Septembre 2023
INSTITUT DES SCIENCES VETERINAIRES ET DES SCIENCES AGRONOMIQUES .
DEPARTEMENT DE TECHNOLOGIE ALIMENTAIRE

Emploi du temps Semestre I (2023-2024)

Master 1 « Sécurité Agro-Alimentaire et Assurance Qualité », Salle : 22

Jours 8h00 - 9h30 9h30 - 11h00 11h00 ~ 12h30 14h00 ~ 15h30 | 15h30 ~ 17h00
Nutrition ef santé Communication TP Propriétés physico-chimiques des aliments (Messaoudi M.)
(Abdeddaim M.) (Bensaad D.E.) G1/G2)
Dimanche N o Labo A31
Cours (UEM 1) Cours (UET 1) . . ) s
TP Matieres alimentaires (Briki S./Azouaou S.) (G2/G1)
Salle 03 Salle 03
Labo A32
Matieres alimentaires Aliments fonctionnels Propnete;ep; };}{isrlg;;fshlmlques TP Analyse Sensorielle (G1/G2) (Ghellam M./Messai A.)
Lundi (Noui Y.) (Saadoudi M.) (Lekbir A.) , . Labq A.31
Cours (UEF 1) TP Rhéologie (Baississe S.) (G2/G1)
Cours (UEM 2) Cours (UEF 1)
Salle 03 Labo F34
Salle 03
Propriétés physico- N . . .
Rhéologie chimiques des aliments Matler(cz,\sk?hin;e? taires Analyse sensorielle I?Igiggzgqsu)e
Mardi (Baississe S.) (Lekbir A.) CoursléUE.F n (Ferhat R.) Cours (UED 1)
Cours (UEF 2) Cours (UEF 1) salle 03 Cours (UEF 2) Salle 03
Salle 03 € alle
Aliments fonctionnels TP1 lehOfO B I?I}rllodod ds)
Mercredi (Saadoudi M.) n Orm?Gl?l/léZ) addad .
Cours (UEM 2)
H11
TD Nutrition et santé TD Nutrition et santé
(Abdeddaim M.) (G1) (Abdeddaim M.) (G2)
— Salle 16 Salle 17
J TD Aliments fonctionnels TD Aliments fonctionnels
(Ghellam M.) (G2) (Ghellam M.) (G1)
Salle 17 Salle 16

Valable a partir du 8 Octobre 2023
(TD et TP commenceront le 8 Octobre 2023)

NOTE : Salle 03 (Rez de chaussée) / Salle 16, 17 (1¢r étage) / Salle 22 (2éme étage) / Labo A31, A32, F34 (Institut) /
Centre de calcul H11 (Institut)
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S

INSTITUT DES SCIENCES VETERINAIRES ET DES SCIENCES AGRONOMIQUES
DEPARTEMENT DE TECHNOLOGIE ALIMENTAIRE

Batna le, 15 Septémbre 2023
Sept

Emploi du temps Semestre I (2023-2024)

Master 2 « Nutrition et Science des Aliments », Salle : 17

Jours 8h00 - 9h30 9h30 - 11h00 11h00 - 12h30 14h00 - 15h30 15h30 ~ 17h00
Biostatistique Développement d’un Technique de documentation | Technique de documentation
SR e (Melkmi L.) produit alimentaire (Bendjama E.) (Bendjama E.)
Cours (UEF 2) (Fahloul D.) Cours (UED 1) Cours (UED 1)
Salle 04 Cours (UEM 1) Salle 04 Salle 04
Développement dun Application des Application des systemes de Application des systemes de
roduit alimentaire systemes de qualité Aliments Fonctionnels qualité qualité
Lundi P (Fahloul D.) (Zidani S.) (Saadoudi M.) (Zidani S.) (Zidani S.)
Cours (UEM. D Cours (UEF 1) Cours Cours (UEF 1) Cours (UEF 1)
Salle 04 Salle 04 Salle 04
Biostatistique Biostatistique Stage et vlli)t(e)r(;teorilliepnse ou Stage et vlli)t(e)r(;teorilliepnse ou
. (Melkmi L.) (Melkmi L.) . : . :
Mardi Cours (UEF 2) Cours (UEF 2) C (thougéla.)l C (thoul?é&)l
salle 04 Salle 04 ours (UEM 1) ours (UEM 1)
Salle 04 Salle 04
E?éfggzﬁ aerfl t E?éiecﬁf;ﬂ aNn;el t Aliments Fonctionnels Aliments Fonctionnels
Mercredi Cours (UET '1) Cours (UET '1) (Saadoudi M.) (Saadoudi M.)
Cours (UEF 1) Cours (UEF 1)
Salle 04 Salle 04
Jeudi

Valable a partir du 24 Septembre 2023

UE découverte
UED1 (O/P): Techniques de
documentation
1. Techniques de documentation
UE transversales
UET1 (O/P): Entreprenariat
1. Entreprenariat

UE fondamentales
UEF1 (O/P): Aliments fonctionnels et
systéemes qualité
1. Aliments fonctionnels
2. Application des systemes qualité
UEF2 (O/P): Biostatistique
1. Biostatistique

UE méthodologie
UEMI1 (O/P) : Développement et stage
1. Stage et visite d’entreprise
2. Développement d’un produit
alimentaire

1/1



INSTITUT DES SCIENCES VETERINAIRES ET DES SCIENCES AGRONOMIQUES
DEPARTEMENT DE TECHNOLOGIE ALIMENTAIRE

Batna le, 15 Septémbre 2023

Emploi du temps Semestre I (2023-2024)

Master 2 « Nutrition et Science des Aliments », Salle : 17

Jours 8h00 - 9h30 9h30 - 11h00 11hO0 - 12h30 14h00 - 15h30 15h30 - 17h00
Technique de Application des systémes TD Technique de documentation TD Technique de documentation
Biostatistique d . d lite (Bendjama E.) (G1) (Bendjama E.) (G2)
: (Melkmi L.) ocumentation © quatite salle 17 salle 18
Dimanche C (Bendjama E.) (Zidani S.) L X . . . .
ours (UEF 2) Co TD Application des systemes de qualité TD Application des systémes de qualité
Salle 04 urs (UED 1) Cours (UEF 1) (Temagoult A.) (G2) (Temagoult A.) (G1)
Salle 04 Salle 04 S S
Salle 18 Salle 17
TD Développement d’un TD Développement d’un
Développement d’un produit alimentaire produit alimentaire . _
) roduit alimentaire (Fahloul D.) (G1) (Fahloul D.) (G2) Aliments Fonctionnels
Lundi | 7 (Fahloul D) Salle 17 Salle 16 (Saadoudi M.)
Coudr; ;II;EM' 1 TD Aliments Fonctionnels | TD Aliments Fonctionnels Cours (UEF 1)
(Messaoudi A.) (G2) (Messaoudi A.) (G1)
Salle 16 Salle 17
Application des
systemes de qualité 10h00 — 12h00
Mardi (Zidani S.) TP Biostatistique (Melkmi L.) (G1/G2)
Cours (UEF 1) HI11
Salle 04
Biostatistique Entreprenariat Aliments Fonctionnels Stage et visite d’entreprise ou laboratoire | Stage et visite d’entreprise ou laboratoire
Mercredi (Melkmi L.) (Chouali N.) (Saaﬁou di M) (Zitouni B.) (Zitouni B.)
Cours (UEF 2) Cours (UET 1) Cours ) Cours (UEM 1) Cours (UEM 1)
Salle 04 Salle 04 Salle 04 Salle 04
Jeudi

Valable a partir du 8 Octobre 2023
(TD et TP commenceront le 8 Octobre 2023)
NOTE : Salle 04 (Rez de chaussée) / Salle 16, 17, 18 (1¢r ¢tage) / Centre de calcul H11 (Institut)
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INSTITUT DES SCIENCES VETERINAIRES ET DES SCIENCES AGRONOMIQUES
DEPARTEMENT DE TECHNOLOGIE ALIMENTAIRE

Batna le, 15 Septémbre 2023

Emploi du temps Semestre I (2023-2024)

Master 2 « Sécurité Agro-Alimentaire et Assurance Qualité », Salle : 18

Jours 8h00 - 9h30 9h30 -~ 11h00 11hO0 - 12h30 14h00 - 15h30 15h30 - 17h00
Biostatistique Technologie de transformation Technique de documentation Technique de documentation
T e (Melkmi L.) des aliments (Partie 1) (Bendjama E.) (Bendjama E.)
Cours (UEF 2) (Ferhat R.) Cours (UED 1) Cours (UED 1)
Salle 04 Cours (UEF 1) Salle 04 Salle 04
Technologie de Application des Application des systemes de Application des systemes de
transformation des systemes de qualité qualité qualité
Lundi aliments (Partie 2) (Zidani S.) (Zidani S.) (Zidani S.)
(Zidani S.) Cours (UEF 1) Cours (UEF 1) Cours (UEF 1)
Cours (UFE 1) Salle 04 Salle 04 Salle 04
. L . L . . Stage et visite d’entreprise ou Stage et visite d’entreprise ou
Biostatistique Biostatistique Technologie de transformation < . < .
. . ‘ . laboratoire laboratoire
. (Melkmi L.) (Melkmi L.) des aliments (Partie 1) - : . ;
Mardi (Zitouni B.) (Zitouni B.)
Cours (UEF 2) Cours (UEF 2) (Ferhat R.)
salle 04 salle 04 Cours (UEF 1) Cours (UEM 1) Cours (UEM 1)
Salle 04 Salle 04
Technologie de . .
) Entreprenariat Entreprenariat T . i .
transformation des . . Séminaires et conférences Séminaires et conférences
. . . (Chouali N.) (Chouali N.)
Mercredi aliments (Partie 2) (Fahloul D.) (Fahloul D.)
A Cours (UET 1) Cours (UET 1)
(Zidani S.) Cours (UEM 1) Cours (UEM 1)
Salle 04 Salle 04
Cours (UFE 1)
Jeudi

Valable a partir du 24 Septembre 2023

UE découverte
UEDI1 (O/P): Techniques de documentation
Matiére 1: Techniques de documentation

UE transversale
IUET1 (O/P): Projet d’investissement
Matiére 1: Entreprenariat

UE fondamentales
UEF1 (O/P): Transformation des aliments et systémes qualité
Matiere 1: Technologie de transformation des aliments
Matiére 2: Application des systémes qualité
UEF2 (O/P): Biostatistique
Matiére |: Biostatistique

UE méthodologie
UEM1 (O/P): Stage et Séminaires
Matiére 1: Stage et visite d’entreprise
Matiére 2: Séminaires et conférences
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INSTITUT DES SCIENCES VETERINAIRES ET DES SCIENCES AGRONOMIQUES

Batna le, 15 Séptembrc 2023

DEPARTEMENT DE TECHNOLOGIE ALIMENTAIRE

Emploi du temps Semestre I (2023-2024)

Master 2 « Sécurité Agro-Alimentaire et Assurance Qualité », Salle : 18

Jours 8h00 - 9h30 9h30 - 11h00 11hO0 - 12h30 14h00 - 15h30 | 15h30 ~ 17h00
Biostatistique dTechnique de Application des s/\ystémes de
) (Melkmi L) ocumentation quah_tc‘
Dimanche Cours (UEF 2) (Bendjama E.) (Zidani S.)
Salle 04 Cours (UED 1) Cours (UEF 1)
Salle 04 Salle 04
TD Technique de TD Technique de
Technologie de docgmentation docgmentation
transformation des (Bendjama E.) (G1) (Bendjama E.) (G2)
Lundi aliments (Partie 2) Salle 16 . Salle 18 .
(Zidani S.) TD \Apphcatlon de§ TD Application d'eg systemes de
Cours (UFEi 1 systemes de qualité qualité
(Temagoult A.) (G2) (Temagoult A.) (G1)
Salle 18 Salle 16
_ e qualité transformation des Séminaires et conférences HI1
Mardi Céﬁ;(id(rlljl;}‘)l) dhm&g;g,:dg[)l e Cc()l:;};l?[%ﬁ‘)l) TP Technologie de transformation des aliments (Lait) (G2/G1)
Salle 04 Cours (UEF 1) (Temagoult A.)
Labo A31
Biostatistique Entreprenariat Seminai , Stage et visite Ad’er'l’freprise ou Stage et visite d’entreprise ou
) (Melkmi L) (Chouali N.) éminaires et conférences labm atgue labom’tglre
Mercredi Cours (UEF 2) Cours (UET 1) (Fahloul D.) (Zitouni B.) (Zitouni B.)
Salle 04 Salle 04 Cours (UEM 1) Cours (UEM 1) Cours (UEM 1)
Salle 04 Salle 04
Jeudi

Valable a partir du 8 Octobre 2023
(TD et TP commenceront le 8 Octobre 2023)

NOTE : Salle 03 (Rez de chaussée) / Salle 16, 18 (1¢r étage) / Labo A31, A32, F34 (Institut) / Centre de calcul H11 (Institut)
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